
S O N  A N T E M  
F O S C A  2 0 2 2

I G P  M A L L O R C A

F O S C A  T O M A  S U  N O M B R E  D E L  D I A L E C T O  M A L L O RQ U Í N , 

Q U E  S I G N I F I C A  O S C U RO,  N E G RO  Y  M I S T E R I O S O.  U N 

N O M B R E  A P RO P I A D O  PA R A  U N  V I N O  C O N  U N  C O L O R 

I N T E N S O  Y  P RO F U N D O.

N E S T L E D  I N  T H E  F O O T H I L L S  O F  T H E  M A L L O RC A N  M O U N TA I N S  S I N C E  1 6 9 3

G ROW N  A N D  P RO D U C E D  B Y  T H E  L I D B Y  FA M I LY  ·  S O N A N T E M A L A RO. E S

A Ñ A DA  2 0 2 2 

Las lluvias tan necesarias comenzaron el año y recargaron significativamente los 

niveles de agua subterránea. La primavera temprana fue seca y soleada, allanando 

el camino para una temporada de floración perfecta. El follaje exuberante y abun-

dante ayudó a proteger las uvas durante los calurosos meses de verano. Las uvas 

se cosecharon con un equilibrio perfecto entre finales de julio y finales de agosto. 

La cosecha de 2022 se puede describir como animada, bien equilibrada y llena de 

energía.

V I T I C U LT U R A  Y  E L A B O R AC I Ó N  D E  V I N O S

Fosca es una mezcla de Cabernet Sauvignon y Merlot procedente de cuatro parcelas 

diferentes de nuestra viña. Las vides fueron plantadas en 2019 en suelos de caliza/

tiza y arcilla roja rica en hierro. Las uvas fueron cosechadas a mano y selecciona-

das primero en la viña y luego en la bodega después de la vendimia. Todas las uvas 

fueron despalilladas. La mezcla final se realizó directamente después de la fermen-

tación, y luego el vino envejeció durante nueve meses en barricas de roble francés de 

3000 litros y una barrica nueva de 228 litros. Fosca fue embotellado sin filtrar a 

principios de junio de 2023.

TA S T I N G  N O T E S

Un vino maravillosamente complejo y de cuerpo completo; intenso, afrutado y herbal 

con notas de ciruela, grosella negra, regaliz y violetas que se mezclan con especias 

mediterráneas (tomillo, romero, laurel). La acidez refrescante, junto con unos taninos 

firmes pero bien integrados, le confiere al vino una gran estructura, longitud y frescura.
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