CAMINS
BLANC 20253

IGP MALLORCA

CAMINS SIGNIFICA "CAMINO” EN MALLORQUI Y SIMBOLIZA EL
VIAJE QUE HEMOS REALIZADO Y EL CAMINO QUE HEMOS ELEGIDO
PARA CREAR UN VINO TIPICO DE SU HERENCIA MALLORQUINA.

ESTA ES LA PRIMERA COSECHA DE CAMINS BLANC.

VITICULTURA Y ELABORACION DE VINOS
Camins Blanc es una mezcla de 94% Chardonnay y 6% Gird. Las uvas se fermentan
en una barrica de roble de 3000 litros y se crian sobre sus lias durante seis meses.
Chardonnay y Gird se fermentaron por separado. La mezcla final se realizé en marzo y

el vino se embotelld sin clarificacion pero con una ligera filtracion.

ANADA 2025

Ll invierno fue relativamente suave, con menos precipitaciones de lo normal, exceplo por
una nevada en las montafias en febrero que reabastecid los reservas de agua. La prima-
vera comenzd bien pero termind siendo inestable, lo que resulté en una floracion desigu-
al. Muchas partes de la isla recibieron fuertes lluvias, pero Son Antem solo vio un poco.
La cosecha se realizé bajo buenas condiciones entre el 28 de julio y el 1 de septiembre.

2023 fue un afio desafiante debido a la sequia y la floracién prolongada, pero gracias a
una cuidadosa seleccion, las uvas fueron de muy alta calidad. Los vinos son intensos y

aromaticos, con buena acidez y una estructura fina.

NOTAS DE CATA
Seco, fresco y afrutado, con notas de manzanas amarillas, citricos, melocoton, roble,
hierbas y minerales. Final fresco y bien equilibrado con una textura ligeramente

cremosa.

VARIEDADES
PRODUCCION
VOLUME
BOTELLAS/CAJA
CIERRI
CULTIVO

ALCOHOL

UBICADO EN LAS LADERAS DE LAS MONTANAS MALLORQUINAS DESDE 16953.

CULTIVADO Y PRODUCIDO POR LA FAMILIA LIDBY - SONANTEMALARO.ES

% CHARDONNAY
% GIRO
2 400 BOTELLAS
750 ML
6 BOTELLAS
DIAMS
ORGANICO
12,5 %




