
C A M I N S  
C A L L E T  2 0 2 3

I G P  M A L L O R C A

E L  C A L L E T  E S  U N A  VA R I E DA D  D E  U VA  AU T Ó C T O N A ,  C U LT I VA DA 

Ú N I C A M E N T E  E N  M A L L O RC A .  E N  T O TA L ,  H AY  A P E N A S  3 0 0 

H E C TÁ R E A S,  L O  Q U E  L A  C O N V I E R T E  E N  U N A  V E R DA D E R A 

R A R E Z A .  D E S TAC A  M Á S  P O R  S U  I N T E N S I DA D  F R U TA L  Q U E  P O R 

S U  C U E R P O  Y  P O T E N C I A .

U B I C A D O  E N  L A S  L A D E R A S  D E  L A S  M O N TA Ñ A S  M A L L O RQ U I N A S  D E S D E  1 6 9 3 .

C U LT I VA D O  Y  P RO D U C I D O  P O R  L A  FA M I L I A  L I D B Y  ·  S O N A N T E M A L A RO. E S

A Ñ A DA  2 0 2 3 

El invierno fue relativamente suave, con menos precipitaciones de lo normal, excepto por 

una nevada en las montañas en febrero que reabasteció los reservas de agua. La primavera 

comenzó bien pero terminó siendo inestable, lo que resultó en una floración desigual. 

Muchas partes de la isla recibieron fuertes lluvias, pero Son Antem solo vio un poco. 

La cosecha se realizó bajo buenas condiciones entre el 28 de julio y el 1 de septiembre. 

2023 fue un año desafiante debido a la sequía y la floración prolongada, pero gracias a 

una cuidadosa selección, las uvas fueron de muy alta calidad. Los vinos son intensos y 

aromáticos, con buena acidez y una estructura fina.

V I T I C U LT U R A  Y  E L A B O R AC I Ó N  D E  V I N O S

El Callet se ha plantado en terrazas pobres y bañadas por el sol para obligar a las plan-

tas a producir cosechas pequeñas de uvas intensamente sabrosas. Las uvas se cosecharon a 

mano, se clasificaron y se despalillaron. La mayoría de las bayas se mantuvieron intactas 

y, después de unos días, se inició el “remontado”. Tras cinco días, se pasó a “pigeage” dos 

veces al día hasta que el vino estuvo seco. El vino se prensó y se crió en tanques de acero 

inoxidable sobre sus lías hasta el embotellado. El vino se embotelló el 18 de marzo sin 

clarificación ni filtración.

N O TA S  D E  C ATA 

Ligero, intenso y vivaz. Fresco y afrutado, con notas de cerezas rojas, frambuesas, fresas 

frescas, rosas y hierbas. El sabor se caracteriza por su frescura y elegancia, con un 

retrogusto intenso y prolongado.

U VA 

VA R I E DA D E S

P RO D U C C I Ó N

VO L U M E N

B O T E L L A S / C A J A

C I E R R E

C U LT I VO

A L C O H O L

1 0 0 %  C A L L E T

2 0 0 0  B O T E L L A S

7 5 0  M L

6  B O T E L L A S

C O RC H O  N AT U R A L

O R G Á N I C O

1 2 % 


