SON ANTEM
S'ERA 20253

IGP MALLORCA

AUF SON ANTEM LIEGT EINE GROSSE KREISFORMIGE "ERA” AUF
EINEM KLEINEN HUGEL MIT BLICK AUF MALLORCA. EINE "ERA” IST
EINEM PLATZ, AN DEM DIE GETREIDEERNTE GEDROSCHEN WURDE.
DIE EINHEIMISCHE REBSORTE CALLET GEDEIHT UND WACHST GUT

IN DEN TERRASSIERTEN WEINBERGEN RUND UM DIE ERA.

WEINBAU & WEINBEREITUNG
100 % der einheimischen Rebsorte Callet, die 2020 gepflanzt wurde. Nach der Handlese
werden die Trauben sortiert, bevor sie entrappt und in einem Edelstahltank vergoren
werden. Der Wein wurde gepresst und anschliefend 6 Monate in einem dlteren Eichenfass

gereift, bevor er ohne Schonung oder Filtration abgefiillt wurde.

JAHRGANG 20253
Der Winter war relativ mild mit geringeren Niederschldgen als iiblich, abgeschen von

einem Schneefall in den Bergen im Februar, der die Wasserreserven auffiillte. Der Friihling
begann vielversprechend, endete jedoch unbestindig, was zu ungleichmdfiger Bliite fiihrte.
Viele Teile der Insel erhielten starke Regenfille, doch Son Antem sah nur wenig davon. Die

Ernte fand unter guten Bedingungen zwischen dem 28. Juli und dem 1. September stalt.
2023 war aufgrund von Diirre und verldngerter Bliite ein herausforderndes Jahr; aber dank
sorgfdltiger Sortierung waren die Trauben von sehr hoher Qualitit. Die Weine sind intensiv

und aromatisch mit guter Scure und feiner Struktur.

GESCHMACKSNOTEN
Sehr elegant und komplex mit konzentrierten Aromen von roten Kirschen, Himbeeren,
etwas frischen Erdbecren sowie Noten von Krdutern und Eiche, die dem Wein Struktur
verleihen. Hell in der Farbe mit intensiver, frischer und gleichzeitiq komplexer Fruchtigketit,

deutlicher Ralkiger Mineralitdt und langem Abgang.
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REBSORTEN

PRODUKTION

VOLUMEN
FLASCHEN

KARTON

VERSCHLUSS
ANBAL

ALKOHOL

SEIT 1693 IN DEN AUSLAUFERN DER MALLORQUINISCHEN BERGE GELEGEN

ANGEBAUT UND PRODUZIERT VON DER FAMILIE LIDBY - SONANTEMALARO.ES

S'Era

100 % CALLET

5 500 FLASCHEN
750 ML

6 FLASCHEN

DIAMS
YNAMISCH

12%




