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SA COSTERA 2022

IGP MALLORCA

AUF EINEM HUGEL GELEGEN, UMFASST DER WEINBERG SA
COSTERA 2,82 HEKTAR SUDWESTLICH AUSGERICHTETER REBEN
MIT BLICK AUF DIE BUCHT VON PALMA UND DIE TRAMUNTANA -

BERGE. SA COSTERA BEDEUTET ,STEILER HANG" AUF

MALLORQUINISCH.

WEINBAU & WEINBEREITUNG
Der Boden im Weinberg Sa Costera ist cin alter Flussbett mit ciner Basis aus hartem,
kompaktem Kalkstein. Darauf liegt etwa 40 cm rote, cisenreiche Oberbodenerde. Die nach
Westen ausgerichtete Lage macht Sa Costera zu einem warmen Weinberg, der jedoch von
einer Riihlen Meeresbrise profitiert. Die handverlesenen Trauben wurden entrappt und in
Edelstahltanks vergoren, und die Cuvée wurde im September 2022 finalisiert. Der Wein
reifte dann 17 Monate in einem neuen 3.000-Liter-Foudre aus Schweizer Eiche aus den

Jura-Bergen. Er wurde im Mdrz 2024 unfiltriert abgefiillt.

JAHRGANG 2022

Dringend bendtigter Regen zu Beginn des Jahres hat die Grundwasserstinde deutlich

aufgefiillt. Der Friihling war trocken und sonnig, was den Weg fiir eine perfekte Bliitezeit REBSORTEN

ebnete. Uppiges und reichhaltiges Laub half dabei, die Trauben wdhrend der heiffen Som- VO U ME N
mermonate zu schiitzen. Die Ernte erfolgte mit perfektem Gleichgewicht zwischen Ende Juli FLASCHEN

KARTON

und Ende August. Der Jahrgang 2022 kann als lebendig, gut ausbalanciert und energiege- VERSCHLUSS

laden beschrieben werden. ANBAU

ALKOHOI

GESCHMACKSNOTEN
Ein miltelkrdftiger und konzentrierter Wein mit Aromen von dunklen Kirschen, Pflaumen,

Kréutern, Mineralien und Noten von Eichenholz. Elegant und wiirzig.

SEIT 1693 IN DEN AUSLAUFERN DER MALLORQUINISCHEN BERGE GELEGEN

ANGEBAUT UND PRODUZIERT VON DER FAMILIE LIDBY - SONANTEMALARO.ES

70% MONASTRELL
50% SYRAH

750 ML

6 FLASCHEN

DIAMS
BIOLOGISCH IN
UMSTELLUNG
(zertifiziert Sept. 2022)
135%




