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IGP MALLORCA

EL CALLET ES UNA VARIEDAD DE UVA AUTOCTONA, CULTIVADA
UNICAMENTE EN MALLORCA. EN TOTAL, HAY APENAS 300
HECTAREAS, LO QUE LA CONVIERTE EN UNA VERDADERA

RAREZA. DESTACA MAS POR SU INTENSIDAD FRUTAL QUE POR

SU CUERPO Y POTENCIA.

VITICULTURA Y ELABORACION DE VINOS
En Camins Callet las uvas para este vino proceden de vifiedos en lerrazas orientadas al
sur, con suelos arcillosos ricos, situados a 200-225 metros sobre el nivel del mar. Son las
primeras en brotar, hacia el 15-20 de febrero, y se vendimiaron el 23 y 24 de agosto.
La fermentacién se realizo en depdsitos de acero inoxidable a 26-27 °C y el vino se crid en
acero, sin trasieqos, hasta su embotellado en julio de 2025, sin clarificacién ni filtracién.
El resultado es un vino puro y expresivo, que refleja la autenticidad de la variedad y el

cardcler tinico del terruno.

ANADA 2024

La temporada de cultivo de 2024 estuvo marcada por una prolongada sequia, con solo

151 mm de lluvia entre enero y agosto. A pesar de los desafios, una cuidadosa seleccion

. - . . 100% CALLET
dio como resullado bayas pequenas y concentradas con una acidez vibrante. JEI resultado?
5 800 BOTELLAS

p . . - , 750 ML

Una vez mds, los suelos ricos en caliza de Son Anlem demuestran que la elegancia y la 6 BOTELLAS
CORCHO NATURAL
ORGANICO
12,5 %

Vinos de inlensidad excepcional, que equilibran maravillosamente frescura y frutosidad.

vilalidad son sus senas de identidad.

NOTAS DE CATA
Ligero, intenso y vivaz. Fresco y afrulado, con nolas de cerezas rojas, frambucesas, fresas
frescas, rosas y hierbas. El sabor se caracleriza por su frescura y elegancia, con un

retrogusto intenso y prolongado.

UBICADO EN LAS LADERAS DE LAS MONTANAS MALLORQUINAS DESDE 1695.

CULTIVADO Y PRODUCIDO POR LA FAMILIA LIDBY - SONANTEMALARO.ES




