
C A M I N S 
de S O N  A N T E M 

C A L L E T  2 0 2 4
I G P  M A L L O R C A

E L  C A L L E T  E S  U N A  VA R I E DA D  D E  U VA  AU T Ó C T O N A ,  C U LT I VA DA 

Ú N I C A M E N T E  E N  M A L L O RC A .  E N  T O TA L ,  H AY  A P E N A S  3 0 0 

H E C TÁ R E A S,  L O  Q U E  L A  C O N V I E R T E  E N  U N A  V E R DA D E R A 

R A R E Z A .  D E S TAC A  M Á S  P O R  S U  I N T E N S I DA D  F R U TA L  Q U E  P O R 

S U  C U E R P O  Y  P O T E N C I A .

U B I C A D O  E N  L A S  L A D E R A S  D E  L A S  M O N TA Ñ A S  M A L L O RQ U I N A S  D E S D E  1 6 9 3 .

C U LT I VA D O  Y  P RO D U C I D O  P O R  L A  FA M I L I A  L I D B Y  ·  S O N A N T E M A L A RO. E S

A Ñ A DA  2 0 2 4 

La temporada de cultivo de 2024 estuvo marcada por una prolongada sequía, con solo 

151 mm de lluvia entre enero y agosto. A pesar de los desafíos, una cuidadosa selección 

dio como resultado bayas pequeñas y concentradas con una acidez vibrante. ¿El resultado? 

Vinos de intensidad excepcional, que equilibran maravillosamente frescura y frutosidad. 

Una vez más, los suelos ricos en caliza de Son Antem demuestran que la elegancia y la 

vitalidad son sus señas de identidad.

V I T I C U LT U R A  Y  E L A B O R AC I Ó N  D E  V I N O S

En Camins Callet las uvas para este vino proceden de viñedos en terrazas orientadas al 

sur, con suelos arcillosos ricos, situados a 200-225 metros sobre el nivel del mar. Son las 

primeras en brotar, hacia el 15-20 de febrero, y se vendimiaron el 23 y 24 de agosto. 

La fermentación se realizó en depósitos de acero inoxidable a 26-27 °C y el vino se crió en 

acero, sin trasiegos, hasta su embotellado en julio de 2025, sin clarificación ni filtración. 

El resultado es un vino puro y expresivo, que refleja la autenticidad de la variedad y el 

carácter único del terruño.

N O TA S  D E  C ATA 

Ligero, intenso y vivaz. Fresco y afrutado, con notas de cerezas rojas, frambuesas, fresas 

frescas, rosas y hierbas. El sabor se caracteriza por su frescura y elegancia, con un 

retrogusto intenso y prolongado.

U VA 

VA R I E DA D E S

P RO D U C C I Ó N

VO L U M E N

B O T E L L A S / C A J A

C I E R R E

C U LT I VO

A L C O H O L

1 0 0 %  C A L L E T

3  8 0 0  B O T E L L A S

7 5 0  M L

6  B O T E L L A S

C O RC H O  N AT U R A L

O R G Á N I C O

1 2,5 % 


