CAMINS
de SON ANTEM
NEGRE 2024

IGP MALLORCA

CAMINS SIGNIFICA "CAMINO” EN MALLORQUIN Y SIMBOLIZA EL
VIAJE QUE HEMOS EMPRENDIDO, AST COMO EL CAMINO QUE
HEMOS ELEGIDO PARA CREAR UN VINO QUE SEA TiPICO DE SU

HERENCIA MALLORQUINA.

VITICULTURA Y ELABORACION DE VINOS
En Camins Negre 2024, las variedades se fermentaron en depdsitos de acero

inoxidable y se criaron por separado. El Manto Negro se afind exclusivamente en

acero, el Monastrell mayoritariamente en acero con 250 litros envejecidos en barrica 5
CAMINS
de roble francés, y la Syrah maduré en una barrica de 500 litros. El ensamblaje de
SON ANTEM

se realizd en junio de 2025 y el vino se embotelld en julio, sin clarificacion ni

filtracion, para conservar loda su aulenticidad y pureza. Mallorea

ANADA 2024

La temporada de cultivo de 2024 estuvo marcada por una prolongada sequia,

con solo 151 mm de lluvia entre enero y agosto. A pesar de los desafios, una

cuidadosa seleccion dio como resullado bayas pequenias y concentradas con una % MANTO NEGRO
acidez vibrante. ;El resultado? Vinos de intensidad excepcional, que equilibran 57 % MONASTRELL
19 % SYRAH
maravillosamente frescura y frutosidad. Una vez mds, los suclos ricos en caliza de 5 750 BOTTELLAS
. . . ~ . . 50 |
Son Antem demuestran que la clegancia y la vitalidad son sus sefias de identidad. / ; }‘ELL \
6 BOT AS

DIAMS
ORGANICO
14 %

NOTAS DE CATA

Aroma intenso y exuberante, marcado por frutos oscuros, violetas y delicados

matices calcdreos. En boca, presenta una estructura media, vibrante y elegante,
con sabores generosos de frutos negros y hierbas aromdticas, que culminan en

un final complejo y armonioso.

UBICADO EN LAS LADERAS DE LAS MONTANAS MALLORQUINAS DESDE 1695.

CULTIVADO Y PRODUCIDO POR LA FAMILIA LIDBY - SONANTEMALARO.ES




