
S O N  A N T E M 
AU R A  2 0 2 4

I G P  M A L L O R C A

AU R A  S I G N I F I C A  “ B R I S A  S UAV E ” E N  M A L L O RQ U Í N ,  Y  N U E S T RO S 

V I Ñ E D O S  R E C I B E N  D E L I C A DA M E N T E  L A  I N F L U E N C I A  D E  L A 

B R I S A  M A R I N A ,  YA  S E A  D E S D E  L A  B A H Í A  D E  PA L M A  O  L A 

B A H Í A  D E  A L C U D I A ,  L O  Q U E  H AC E  Q U E  E L  N O M B R E  R E S U LT E 

E S P E C I A L M E N T E  A P RO P I A D O.

U B I C A D O  E N  L A S  L A D E R A S  D E  L A S  M O N TA Ñ A S  M A L L O RQ U I N A S  D E S D E  1 6 9 3 .

C U LT I VA D O  Y  P RO D U C I D O  P O R  L A  FA M I L I A  L I D B Y  ·  S O N A N T E M A L A RO. E S

A Ñ A DA  2 0 2 4 

La temporada de cultivo de 2024 estuvo marcada por una prolongada sequía, con solo 

151 mm de lluvia entre enero y agosto. A pesar de los desafíos, una cuidadosa selección 

dio como resultado bayas pequeñas y concentradas con una acidez vibrante. ¿El resultado? 

Vinos de intensidad excepcional, que equilibran maravillosamente frescura y frutosidad. 

Una vez más, los suelos ricos en caliza de Son Antem demuestran que la elegancia y la 

vitalidad son sus señas de identidad.

V I T I C U LT U R A  Y  E L A B O R AC I Ó N  D E  V I N O S

Las uvas Giró para este vino proceden de las terrazas superiores de la finca, orientadas al 

este, a una altitud de 200-225 metros sobre el nivel del mar. El suelo está dominado por 

caliza pobre, lo que aporta gran carácter al vino. La vendimia se realizó el 5 de agosto y 

el mosto fermentó en un foudre nuevo de 1.500 litros de roble austríaco y alemán, junto 

con una barrica usada de 228 litros de roble francés. Durante la crianza no se realizó 

removido de lías ni trasiegos. El ensamblaje tuvo lugar en junio de 2025 y el embotellado 

en julio, sin clarificación ni filtración, tras completar la fermentación maloláctica. El 

resultado es un vino puro, elegante y fiel a su origen.

N O TA S  D E  C ATA 

Aroma potente, atractivo y complejo, dominado por fruta de hueso con sutiles matices de 

roble. En boca, seco, amplio y sofisticado, con claras influencias mediterráneas: melocotón, 

albaricoque y un toque de anís. Final largo, elegante y lleno de matices. Un vino con gran 

vocación gastronómica.

U VA 

VA R I E DA D E S

P RO D U C C I Ó N

VO L U M E N

B O T E L L A S / C A J A

C I E R R E

C U LT I VO

A L C O H O L

1 0 0 %  G I RÓ  RO S

2  0 5 0  B O T E L L A S

1 0 0  M AG N U M S

7 5 0  M L

6  B O T E L L A S

D I A M S

O R G Á N I C O

1 3 % 


